Kosebasi Brezilya’daki yeni subesinin acilisinda, Basbakan’i
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aqirladi. Cok sayida bakanin da katildig: acilista Erdogan, uinlii
restoran zincirinin yurtdisi yatirnbmlari hakkinda bilgi aldi.

KOSEBASI'NIN BREZILYA SUBESININ ACILISINA BASBAKAN
ERDOGAN’DAN SURPRIizZ ZiYARET

Klasiklesen lezzetleri ile kebapseverlerin génlinde taht kuran Koésebasi,
lezzet zincirine son halkasini yine Brezilya’da ekledi.. 2007 yilinda actigi ilk
subesi ile bliyluk basari yakalayan Unli restoran zinciri, yeni subesini de
gorkemli bir davetle Sao Paulo’da hizmete acti. Brezilya’nin 6nde gelen
isimlerinin konuk oldugu bu cok 6zel aksamda, stirpriz bir de isim vardi.
Latin Amerika gezisi kapsaminda Brezilya’da bulunan Basbakanimiz Sayin
Recep Tayyip Erdodan, Kosebasi’nin acgilisina katilarak, herkesi sasirtti.
Aralarinda Binali Yildirnm, Taner Yildiz, Ahmet Davutoglu, Cemil Cicek,
Zafer Caglayan gibi cok sayida bakan ve is adamlarindan olusan blyuk bir
grup da acilista, ldlkenin tek Tlrk restorani olan Késebasi’'na destek verdi.
Kdsebasi'nin ortaklarindan Ali Akkas “Sayin Basbakanimizin acilisimiza
slrpriz sekilde gelmesi ve mekanimizi desteklemesi bizi onurlandirmistir
ve bize blyldk mutluluk vermistir” dedi...

BASBAKAN YEMEKLERIN OZELLIKLE ACISIZ OLMASINI ISTEDI

Brezilya’daki yogun temaslarinin ardindan Kdésebasi’'na gelen Basbakan ve
heyetine, Hasan Usta’'nin hazirladigi birbirinden lezzetli yemekler ikram
edildi. Patlican salata, soslu patlican, humus gibi gdnlllerde taht kuran
mezeler, balon ekmek esliginde masaya gelirken, Gavurdagi ve Toros
salatalari da unutulmadi. Geleneksel findik lahmacun ve findik peynirli
pide her zamanki gibi cok bedenildi. icecek olarak taze el yapimi ayran
tercih edilirken, klasiklesen Késebasi lezzetlerinden biri olan ¢cop sis ise ara
sicak olarak masada vyerini aldi. Ana yemek olarak Koésebasi Kebap,
terbiyeli sis, pirzola ve pideli saslik servis edildi. Kdsebasi’'nin meshur
kinefesi ise konuklardan tam not aldi. Bagsbakan kendisi icin hazirlanan
yemeklerin acisiz olmasini 6zellikle istedi.

Basbakan yemekte Kosebasi'nin ortagi Ali Akkas ve Brezilyali ortak
Souheil Salloum’dan 15. yilinda U¢ kitada 16 sube ile hizmet veren
Kdsebasi'nin yurtdisi yatirmlari konusunda bilgi aldi. Mekandan ve
karsilamadan oldukca memnun olan grup, mekandan oldukca hosnut bir
sekilde ayrilirken, Basbakan’in neseli ve sicak hali gbzlerden kagmadi.
Glnidn yorgunlugunu Koésebasi’'nin klasiklesen lezzetleri ile atan Erdogan,
herkese tesekklr ederek restorandan ayrildi.

Yurticinde oldugu gibi yurtdisinda da basarilara imza atan ve Ulkemizin ve
Tark mutfaginin tanitimina bilylk katki saglayan Kosebasi, emin ve
saglam adimlarla bliiyimeye devam edecek.



